Herzlich Willkommen

H@Ud@ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Monika, Verena, Michaela, Simone
David, Lucia, Clemens, Veronika, Althea

saisonal und resonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch Sieben Euro Fiinfzig

lopinamburcremesippe Acht Euro Sechzig
Grammelknddel (Vegi-Alternative: Steinpilztascherl)

Vorgpeisen & dalale

Oedeck Sechs Euro
Eingelegtes | Aufstrich | wahiweise Wollschwein-Speck oder Bergkése

mil Roma #cbeizde lachsforelle Flnfzehn Euro Neunzig
Krenmousse | Apfel | Nuss

im Ofen #esprie Riben

Krenmousse | Apfel | Nuss Dreizehn Euro Fiinfzig

hayseemachie Pilzraviol;

Bergkaseschaum | eingelegter Gartenkurbis Dreiundzwanzig Euro Neunzig
als Vorspeisenportion Funfzehn Euro Neunzig

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | Chili Dip Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

beilasengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing Sechs Euro Funfzig

vom Sailer-backer
Salzstangerl Bierspitz Knoblauchstangerl
Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig Drei Euro Funfzig



lasplspeisen

sgqchmorle lliiychronlode Neunundzwanzig Euro Neunzig
Wurzelwerk | gebratene Maroni-Knédelschnitte | Petersilienwurzel | Bime

@ebroiene lihneroberkeule Siebenundzwanzig Euro Fiinfzig
Speckmantel | Erdapfel-Nussbutterpiiree | Paprikarahmkraut | Jus

fﬁbf@l@ﬂ@@ éee@oiblin@filei Achtundzwanzig Euro Neunzig
Rauna-Einkornrisotto | Wasabi | Pakchoi

rosa sgbralener Ricken vom hirchheimer Reh

Selleriecreme | Quitte | Mohnschupfnudeln FiinfunddreiBig Euro Neunzig
hirbisknodel

Frischk&se-Limettenfiille | braune Butter | Grana Achtzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig
Wiener Schnilzerl vom Schwein Einundzwanzig Euro Fiinfzig
aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel | Salat | Preiselbeeren (Aufpreis Pommes € 1,00)

Desgserty

Savserrahmschmarm

Hollerrdster | Milchkaramell-Eis Dreizehn Euro Neunzig
NOU@)ImO%G Dreizehn Euro Neunzig
Quittenkern | Quittenragout | Haselnusseis

\fforplo al calle Vanileeis | Espresso Fiinf Euro Neunzig
Sorbelvarialion Acht Euro Fiinfzig

Cale brlee
Espresso | kleine Créme brilée Sieben Euro Neunzig



Winshousmen

Veeyie-\len

mil Roma #¢beide Llochyforelle
Krenmousse | Apfel | Nisse

lopnamourcremeyppe

Grammelknodel

Pilzzaviol
Bergkaseschaum | eingelegter Gartenkurbis

1050 #ebralener Rehricken

Selleriecreme | Quitte
Mohnschupfnudeln

Saverrohmschman
Hollerrster | Milchkaramell-Eis

Menl 5 Gang 88,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 81,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 75,00
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 57,50 /64,50

Weinbegleitung 3 /4 Glas 19,00/25,00

Im Ofen #eepie Riben

Krenmousse | Apfel | Niisse

lopnomourcremeyippe
Erdapfel-Steinpilztascherl

Pilzraviol
Bergkaseschaum | eingelegter Gartenkirbis

Rounortinkomisolio
Wasabi | Pakchoi

Saverrahmschmarm
Hollerrgster | Milchkaramell-Eis

Menl 5 Gang 72,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 65,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 60,00
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 46,50 / 52,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 19,00/25,00



