Herzlich Willkommen

H@Ud@ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Monika, Verena, Michaela, Simone
David, Lucia, Clemens, Veronika, Althea

saisonal und resonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch Sieben Euro Fiinfzig

hirbis-\pfelcremesippe Acht Euro Sechzig
Réucherfischpofese | schwarze Knoblauchmayo

Vorgpeisen & dalale

Oedeck Sechs Euro
Eingelegtes | Aufstrich | wahiweise Wollschwein-Speck oder Bergkése

Zie@enfrbchk%e Vierzehn Euro Fiinfzig
Nussbrot | gepickelter Kiirbis | Birnengel | Chiliwalnisse

herbsllicher Caesar Salad mil Kirbis und Nigsen

Romanasalat | Parmesan | WeiRbrot | Kichererbsenbélichen Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

havy=emachie Steinpilzravioli
Bergkaseschaum | eingelegte Salbei-Nektarinen Dreiundzwanzig Euro Neunzig
als Vorspeisenportion Funfzehn Euro Neunzig

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | Chili Dip Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

beilasengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing Sechs Euro Funfzig

vom Sailer-Backer
Salzstangerl Bierspitz Knoblauchstangerl
Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig Drei Euro Funfzig



lasplspeisen

sgqchmorle Lammslelze Neunundzwanzig Euro Neunzig
Topfen-Serviettenknddel | wilder Brokkoli | Fenchelkraut

Oecbralene Bouernhendlbr@ Siebenundzwanzig Euro Fiinfzig
Dérrobstfillle | Kartoffel-Kiirbiscreme | Speckzwetschken

fﬁb[@l@ﬂ@@ [OCh@fO[@”@ﬂfHel Achtundzwanzig Euro Neunzig
Spinat-Graupenrisotto | Apfel-Sellerietatar | Verjus

rosa sebraleney Rinderfilel Flnfundvierzig Euro Neunzig
Steinpilzbutter | Kiirbisrisotto | gebackene Krauterseitlinge | Kernélmayo

hirbisknodel

Frischk&se-Limettenfiille | braune Butter | Grana Achtzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig
Wiener Schnilzerl vom Schwein Zwanzig Euro Fiinfzig

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel | Salat | Preiselbeeren

Desserts

Schwarbeerlarle

Schwarzbeerragout | Zitronensorbet Dreizehn Euro Neunzig
I Sk, /2 Slk. Iwelschkenknodel Neun Euro Fiinfzig / Dreizehn Euro Fiinfzig
Zwetschkenroster | Butterbrosel | Rumeis | Zimtschaum

\fforplo al calle Vanileeis | Espresso Fiinf Euro Neunzig
Sorbelvarialion Acht Euro Fiinfzig

limbeer Cale brlee
Espresso | kleine Himbeer Créme brilée Sieben Euro Neunzig



Winshousmen

Veeyie-\len

liceenlischkase

Nussbrot | Kiirbis | Bimengel

Nibis-\plelcremeyppe

Raucherfischpofese | schwarze Knoblauchmayo

Sleinpllzaviol
Bergkéseschaum | Salbei-Nektarinen

scbralene baiemhendons|

Dérrobst | Kiirbis-Kartoffelcreme
Speckzwetschke

| Ok welschkenknodel

Butterbrésel | Rumeis | Zimtschaum

Menl 5 Gang 76,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 67,50
Menu 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 60,50
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 45,00 /51,90

Weinbegleitung 3 /4 Glas 20,50/27,00

liceelichkase

Nussbrot | Kiirbis | Bimengel

Nibis-\plelcremesppe

Erdépfelkrokette | schwarze Knoblauchmayo

Slenpilraviol
Bergkéseschaum | Salbei-Nektarinen

Niroigfisollo

gebackene Kréuterseitlinge | Kemndimayo

| Ok Zwelschkenknodel

Butterbrésel | Rumeis | Zimtschaum

Menl 5 Gang 71,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 62,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 55,50
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 40,00 / 46,90

Weinbegleitung 3 /4 Glas 20,50/27,00



