Herzlich Willkommen

H@Ud@ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Monika, Verena, Michaela, Simone
David, Lucia, Clemens, Veronika, Althea

saisonal und resonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch Sieben Euro Fiinfzig

Lierychwammerlcremesippe Acht Euro Sechzig
Grammelkrokette | Schnittlauchmayo

Vorgpeisen & dalale

Oedeck Sechs Euro
Eingelegtes | Aufstrich | wahiweise Wollschwein-Speck oder Bergkése

scllammie Wagsemelone Fiinfzehn Euro Fiinfzig
Biffelmozzarella | Basilikummousse

Caesar dalad vesy
Romanasalat | Parmesan | WeiRbrot | Kichererbsenbalichen Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

Caesgar Oalao

Romanasalat | Parmesan | WeiRbrot | gebratene Maishendibrust
als Hauptspeise Neunzehn Euro Flnfzig

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | Chili Dip Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

beilosengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing Sechs Euro Funfzig

vom Sailer-Backer
Salzstangerl Bierspitz Knoblauchstangerl
Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig Drei Euro Funfzig



lasplspeisen

leichl pikanles Pilzeylagch

Tramezzini-Krauterserviettenknodel | Wachtelspiegelei Zweiundzwanzig Euro Neunzig
als Vorspeisenportion Funfzehn Euro Neunzig
sgqchmorley Schyeinsbackeria=pul Siebenundzwanzig Euro Neunzig

Basilikum | cremige Tomatenpolenta | gebackene Kapern

frdOpfd{j]OCChi Einundzwanzig Euro Neunzig
Steinpilz-Hollandaise | 3erlei Zwiebel (Fruhlingszwiebel, eingelegt, Rostzwiebelcrunch)

@ebrolene@ @oldbro&benhlei Achtundzwanzig Euro Neunzig
gerauchertes Paprikarisoni | Pak Choi | gerdstetes Focaccia

rosa #ebraleney Rinderfilel Funfundvierzig Euro Neunzig
getriffeltes Erdapfelpiiree | Eierschwammerl | Honig-Amaranthkarotte

Spinalknodel  Schafskasefiille | braune Butter | Parmesan Achtzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig
Wiener Schnilzerl vom Schwein Zwanzig Euro Fiinfzig

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel | Salat | Preiselbeeren

Desgserty

larle von der [arlbillerychokolade
Himbeere? | Mandeleis Dreizehn Euro Neunzig

I SIK. Marillenknodel Marillenrdster | Butterbrésel | Sauerrahmeis Zehn Euro Flnfzig
MfO{pIO al calffe VaniIIeeis| Espresso Funf Euro Neunzig
Sorbelvarialion Acht Euro Fiinfzig

Cale calalona  Espresso | kleine Creme Catalana Sieben Euro Neunzig



Winshousmen

Veeyie-\len

seflommie Wagsemelone
Biiffelmozzarella | Basilikummousse

lierschwommercremeyppe
Grammelkrokette | Schnittlauchmayo

leichl pkanles Pilzeylasch

Wachtelei | Krauter-Tramezziniknddel

sebralenesy Ooldbragyenliel

gerduchertes Paprikarisoni | Pak Choi

Varllenknodel
Marillenréster | Sauerrahmeis

Menl 5 Gang 79,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 70,40
Menu 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 63,50
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 48,00 /54,90

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 20,50/27,00

/
[

sellommie Wagsemelone
Biiffelmozzarella | Basilikummousse

lierschwammercremesippe
Erdapfelkrokette

leichl pkaniesy Pilzeglasch

Wachtelei | Kréuter-Tramezziniknodel

lrdaplelyoccl

Steinpilz-Hollandaise | 3erlei Zwiebel

Varllenknodel
Marillenroster | Sauerrahmeis

Menl 5 Gang 72,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 63,40
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 56,50
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 41,00 /47,90

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 20,50/27,00



