Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Monika, Verena, Michaela, Simone
David, Lucia, Clemens, Veronika, Althea

saisonal und resonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemise | Schnittlauch Sieben Euro Fiinfzig
Sparrgl-hokagcremegippe Acht Euro Sechzig
Liebstockelkrokette

Vorgpeigen

Oedeck Sechs Euro
Eingelegtes | Aufstrich | wahiweise Wollschwein-Speck oder Kése vom Koller (Neukirchen am Walde)

Zie@enfrbchk%e Vierzehn Euro Neunzig
Nussbrot | eingelegter Spargel | getrocknete Tomaten | Bérlauchkapern

hays=emachie frhlinagkraier-frischkageravioli

Spargel | junge Erbsen | Frisee Vierzehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Zweiundzwanzig Euro Neunzig

[rihlinagalal

Spargel gebacken und glaciert | Barlauch Aioli Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

Bunte Blallsalate

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | Chili Dip Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

beilosengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing Funf Euro Neunzig

vom Sailer-backer
Salzstangerl Bierspitz Knoblauchstangerl
Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig Drei Euro Flnfzig



llasplspeisen

fﬁgchmorie, OLb@@K@I@ KO|b\§5|€|Z€ Achtundzwanzig Euro Neunzig
Sellerie? | confierter Erdapfelwiirfel | Senfkaviar

H Olangen Sparegl Einundzwanzig Euro Neunzig
confierter Erdapfelwiirfel | knusprige Brésel | braune Butter Hollandaise

@ebrolene@ ée%oiblin@filei Achtundzwanzig Euro Neunzig
Karotten Beurre blanc | Schnittlauchdl | Liebstéckel-Perigraupenrisotto

sglillle Bavemhendlorns|

Erdapfel-Spinatgnocchi | Spargel | braune Butter Hollandaise Siebenundzwanzig Euro Neunzig

Spinal-Brenmesselknodel

Schafskasefiille | braune Butter | Parmesan Achtzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig
Wiener Schnilzerl vom Schwein Zwanzig Euro Fiinfzig

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel | Salat | Preiselbeeren

Desgsety

sibe Camelloni
Vanillemousse | marinierte Erdbeeren | Lemon Curd | Erdbeersorbet Dreizehn Euro Neunzig

Haumiee Toplenknodel

Rhabarberragout | Butterbrosel | Sauerrahmeis Dreizehn Euro Finfzig
MfO{pIO al calffe VaniIIeeis| Espresso Funf Euro Neunzig
Sorbelvarialion Acht Euro Fiinfzig

Cale brilee Espresso | kleine Créme brilée Sieben Euro Neunzig



Winshapsmens

Veeyie-\len

liceenlischkase

Nussbrot | eingelegter Spargel | Barlauchkapern

SparrgHokoscremeyippe

Liebstockelkrokette

[mhineshrauer-tischkaseraviol
Spargel | junge Erbsen

sebraleney deeyablinsgfict
Karotten Beurre blanc | Schnittlauchdl
Liebstockel-Perlgraupenrisotto

[laumieg loplenknodel

Rhabarberragout | Butterbrosel
Sauerrahmeis

Menl 5 Gang 78,90
Menu 4 Gang ohne Suppe 70,50
Menu 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 64,50
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 50,00 /56,50

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 20,00/26,00

lieeenlischkase

Nussbrot | eingelegter Spargel | Barlauchkapern

SparegHokoscremeyippe

Liebstockelkrokette

[mhonsgkraulerfischkaseraviol
Spargel | junge Erbsen

Sloneensporegl
Confierter Erdépfelwirfel | knusprige Brosel
braune Butter Hollandaise

[laumieg loplenknodel

Rhabarberragout | Butterbrésel
Sauerrahmeis

Menl 5 Gang 71,90
Menu 4 Gang ohne Suppe 63,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 57,50
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 43,00 / 49,50

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 20,00/26,00



