Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Monika, Verena, Michaela, Simone
David, Lucia, Clemens, Veronika

saisonal und resonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemise | Schnittlauch Sechs Euro Neunzig

Korfiolcreme@uppe Sieben Euro Neunzig
orientalisches Osternest

Yorypelsen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert Funf Euro Vierzig

@ebeizier 6e%oiblin.«5 Vierzehn Euro Neunzig
Wasabi | Buttermilchmousse | Frihlingskréutersalat

hayssemachie barlaschiagcherl

Kohlrabiragout | Grana | wilder Rosenkohl Vierzehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Zweiundzwanzig Euro Neunzig

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

beilasengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing Funf Euro Neunzig

vom Sailer-backer
Salzstangerl Bierspitz Knoblauchstanger
Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig Drei Euro Funfzig



llasplypersen

seqchmorle. aigselosie lammslelze Achtundzwanzig Euro Neunzig
Erdépfel-Bérlauchstrudel | weiRe Zwiebelcreme | wilder Rosenkohl

fﬁb@Ck@ﬂ% Kol%brie@ Achtundzwanzig Euro Neunzig

Erdépfelcreme | Mohnmiso| Pilze

fﬁb@l@ﬂ@@ [QCfbef@”@ﬂf”@l Achtundzwanzig Euro Neunzig
Risoni | gerducherter Paprika | Ofenfenchel | Orangenmayo

Basemhendl im Speckmaniel

Erbsencreme | Karfiol | Nuss | Schupfnudeln Fiinfundzwanzig Euro Neunzig
Spinalknodel

Schafskésefiille | braune Butter | Parmesan Achtzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig
Wiener Schnilzerl vom Schwein Neunzehn Euro Fiinfzig

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel | Salat | Preiselbeeren

Desserts

sibey Oglerei Kokos-Passionsfrucht | Ananasragout | Minzpesto  Dreizehn Euro Neunzig

sgbackene \pfel-Briocheknodel

Zimtzucker | Apfelragout | Eierlikoreis Dreizehn Euro Neunzig
\fforplo al calle Vanilleeis | Espresso Finf Euro Siebzig
Sorbelvarialion Sieben Euro Neunzig

Cale brilee Espresso | kleine Créme brilée Sieben Euro Neunzig



Wirshausmend

Veeyie-\len

sebeider Seesabling

Wasabi | Buttermilchmousse | Friihlingssalat

harfiolcremesippe
orientalisches Osternest

Bardauchiascher
Kohlrabiragout | Grana

Baiemhend im Speckmanlel

Erbsencreme | Karfiol
Nuss | Schupfnudeln

sibey Oylerei
Kokos-Passionsfrucht | Ananasragout
Minzpesto

Menl 5 Gang 76,90
MenU 4 Gang ohne Suppe 69,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 62,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 47,00 /54,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 20,50/27,00

Pumpemickel
Wasabi | Buttermilchmousse | Fiihlingssalat

harfiolcremesippe
orientalisches Osternest

Bardauchiascher
Kohlrabiragout | Grana

Risoni
gerducherter Paprika | Ofenfenchel
Orangenmayo

sibesy Oylerei
Kokos-Passionsfrucht | Ananasragout
Minzpesto

Menl 5 Gang 68,90
Menu 4 Gang ohne Suppe 61,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 54,50
Ment 3 Gang mit Suppe / VSP 41,00 / 46,00

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 20,50/27,00



