Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Monika, Verena, Michaela, Simone
David, Lucia, Clemens

saisonal und resonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemise | Schnittlauch Sechs Euro Neunzig
veibe lviebelcremesippe Sieben Euro Neunzig
Grammelkrokette

Yorypelsen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert Funf Euro Vierzig

larte vom liesgncamemberl Vierzehn Euro Neunzig
rote Zwiebelmarmelade | eingelegter Kohlrabi

harseemachie Bersfas -Raviol
gebratenes Romanasalatzherz | Feigen-Walnuss Chutney Vierzehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Zweiundzwanzig Euro Neunzig

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

beilasengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing Funf Euro Neunzig

vom Sailer-backer
Salzstangerl Bierspitz Knoblauchstanger
Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig Drei Euro Funfzig



llasplspeisen

sgqchmorle Rindergchuller Achtundzwanzig Euro Neunzig
Maronignocchi | Sellerie? | gebratene Pilze

@ocierle KQIQ3niernd| Sechsundzwanzig Euro Neunzig
Bréselkarfiol | Ofenschalottencreme | saurer Apfel

@ebrolen% llel vom BOCbeibhn@ Achtundzwanzig Euro Neunzig
Erdapfel-Risotto | Raucherfisch Beurre blanc | Nusshippe | rosa Radieschen

alsegelosie & sgbackene heule vom basemhend

Erdapfelcreme | Petersilienpesto | Zitronenmayo Funfundzwanzig Euro Neunzig
Raunaknodel

Apfel-Krenfillle | braune Butter | Kémdl Achtzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig
Wiener Schnilzerl vom Schwein Neunzehn Euro Fiinfzig

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel | Salat | Preiselbeeren

Desserts

Kolomorbi MOUISE Macadamia-Espressoboden | Kaffeecreme Dreizehn Euro Neunzig
Kalamansi = Zitrusfrucht; Kreuzung aus Mandarine und Kumquat

sgbackene \plel-briocheknodel

Zimtzucker | Apfelragout | Eierlikoreis Dreizehn Euro Neunzig
MfO{pIO al calffe Vanilleeis| Espresso Funf Euro Siebzig
Sorbelvarialion Sieben Euro Neunzig

Cale brilee Espresso | kleine Créme brilée Sieben Euro Neunzig



Wirshausmend

Veeyie-\len

lare vom Ziesgncomemboet
rote Zwiebelmarmelade | Kohlrabi

veibe hvicbelciemeyippe
Grammelkrokette

Bers - Roviol

Salatherz | Feigen-Walnuss-Chutney

seqchmore Rinderschilier

Maronignocchi | Sellerie?
gebratene Pilze

sebockene \pleHbiocheknodel

Zimtzucker | Apfelragout
Eierlikoreis

Menl 5 Gang 78,90
Menu 4 Gang ohne Suppe 70,90
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 64,50
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 49,50 /56,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 19,50/26,00

lare vom Ziesgncomemoet
rote Zwiebelmarmelade | Kohlrabi

veibe vicbelciemeyippe
Pilzpofese

Berehay-Roviol

Salatherz | Feigen-Walnuss-Chutney

cremieey rdoplelisollo

gebratene Pilze | Petersilienpesto

sebackene \pletBriocheknodel

Zimtzucker | Apfelragout
Eierlikoreis

Menl 5 Gang 69,00
Menu 4 Gang ohne Suppe 61,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 53,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 41,00 /47,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 19,50/26,00



