Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Monika, Verena, Michaela, Simone
David, Lucia, Clemens

saisonal und resonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemise | Schnittlauch

lopinamburcremesippe
Pilzpofese

Sechs Euro Neunzig

Sieben Euro Neunzig

Yorypelsen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert

kall «craucherie lachsforelle
Creme Fraiche | eingelegter Kirbis

Rauna-Risoltoballchen

Schafsfeta | Kren | Winterspargel
als Hauptspeise

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip
als Hauptspeise

beilasengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing

vom Sailer-backer
Salzstangerl Bierspitz
Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig

Funf Euro Vierzig

Funfzehn Euro Neunzig

Dreizehn Euro Neunzig
Zwanzig Euro Finfzig

Dreizehn Euro Neunzig
Achtzehn Euro Neunzig

Funf Euro Neunzig

Knoblauchstangerl
Drei Euro Funfzig



lasplspeisen

in Malzbier sgychmorle Schyeinsbackerl

Grammelknddel | Sellerie? | Senfsaat Sechsundzwanzig Euro Neunzig

alseelosie lineroberkenle im Speckmanlel sebralen
Kirbiscreme | Erdapfel-Pilz Gnocchi | Jus Sechsundzwanzig Euro Neunzig

rosa #gbralener Rehricken

Maronicreme | Erdapfel-Liebstockelkrapferl | Quitten Dreiunddreiig Euro Neunzig

sgbraleney Slorfilel

Blunzenravioli | Sauerkrautsauce | Specklinsen Achtundzwanzig Euro Neunzig
hirbisknodel

Frischkasefillle | braune Butter | geraucherter Scamorza | Kémdl Achtzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig

Viener Schnilzerl vom Schwein

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel
Salat | Preiselbeeren Neunzehn Euro Fiinfzig

Desgsetty

MOhﬂ'MOU&ﬁ@ Himbeerkern | Mandeleis | Mohn-Murbteig Dreizehn Euro Neunzig

[welschkenknodel Hollerrdster | Butterbrosel | Tonkabohneneis Neun Euro Neunzig

\fforplo al calle Vanilleeis | Espresso Finf Euro Siebzig
Sorbelvarialion Sieben Euro Neunzig
Cale brilee Espresso | kleine Créme brilée Sieben Euro Neunzig

Werfen Sie auch einen Blick auf unseren

gut sortierten Digestif—querﬂ



Wirshausmend

\eesic-Ven

hall #grauchere lachyforelle
Creme Fraiche | Gewiirzkiirbis

lopnamourcremeyppe

Pilzpofese

Ramno-Risollooalchen
Schafsfeta | Kren | Winterspargel

1050 #ebralener Rehricken

Maronicreme | Erdépfel-Liebstéckelkrapferl
Quitten

\lohmmoygse
Himbeerkern | Mandeleis | Mohnmiirbteig

Menl 5 Gang 82,00
MenU 4 Gang ohne Suppe 75,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 69,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 55,00 /60,00

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 22,00/28,00

kall #erauchere Ofenkarolle
Creme Fraiche | Gewiirzkiirbis

lopnomourcremeyippe

Pilzpofese

Romo-Risollobalchen
Schafsfeta | Kren | Winterspargel

sauliere rdopletPilz Onoccli

Maronicreme | Ofenkiirbis
Quitten

\lohimoyyse
Himbeerkern | Mandeleis | Mohnmirbteig

Menl 5 Gang 65,00
Menu 4 Gang ohne Suppe 58,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 53,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 42,00 / 46,00

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 22,00/28,00

Weitere Desserts finden Sie selbstverstandlich in unserer Dessertkarte.



