Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Verena, Monika, Michaela, Astrid, Simone
David, Lucia, Clemens

saisonal uind regonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




\oeritif

2022 Faive Spumante Rosé, Nino Franco 0,1

The Zero Sparkling Rosé (BF) 0,1

Brombeer Ingwer Gin Fizz
0,3 Trumer Pils

Sieben Euro Funfzig
Sieben Euro Funfzig
Acht Euro Funfzig
Vier Euro Siebzig

Jorypelsen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert

=crosleles Nigsbrol

Ziegenfrischkase | eingelegter Gewurzkurbis | Birnengel

hays=emachie Waldpilzraviol

Artischocken | Triiffelschaum

als Hauptspeise

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip

als Hauptspeise

beilosengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika

Balsamicodressing

vom Sailer-backer
Salzstangerl
Zwei Euro Funfzig

Bierspitz
Zwei Euro Neunzig

Funf Euro Vierzig

Vierzehn Euro Neunzig

Funfzehn Euro Neunzig
Einundzwanzig Euro Neunzig

Dreizehn Euro Neunzig
Achtzehn Euro Neunzig

Funf Euro Neunzig

Knoblauchstangerl
Drei Euro Funfzig



Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch Sechs Euro Neunzig

hirbigcremesippe Sieben Euro Neunzig
Réucherforellenpofese | Kerndimayo

lanplypeisen

sgqchmorle Lammslelze
Erdépfel-Rostzwiebelstrudel | Ofenzwiebelcreme | Fisolen Neunundzwanzig Euro Fiinfzig

Mil DC)HO%I fﬁfﬂ”le Mobhendlbrtbl Sechsundzwanzig Euro Neunzig
Erdépfel-Kiirbispiree | Speckzwetschken | Ofenkiirbis

rosa #gbralene barbarie-lnlenbrns|

Selleriecreme | Powidl-French Toast | geschmorte Birne Dreiunddreilig Euro Neunzig

«cbraleney lachsforellenfilel

Rauna-Einkornrisotto | Apfel-Sellerie Tatar | Wasabi Beurre blanc ~ Achtundzwanzig Euro Neunzig

kirbisknodel
Frischkésefillle | braune Butter | geraucherter Scamorza | Kémdl Achtzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig

Viener Schnilzerl vom Schwein

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel
Salat | Preiselbeeren Neunzehn Euro Fiinfzig



[ir die Neinen

kleine Rindssuppe

Frittaten | wahlweise mit/ohne Suppengemise und Schnittlauch Drei Euro Flnfzig
hinderschnilzerl (Huhn) Pommes Acht Euro Neunzig
@riIIwU@IeI Pommes Sieben Euro Neunzig
Rawberleller zum Mitnaschen mit Mama und Papa Null Euro

hindereisbecher
Schokoladen- und Erdbeereis | Obers | Verzierung Vier Euro DreiRig

Kleine Gourmets sind fiir Kéche immer eine Freude -
daher bereiten wir alle Haupfspeisen auch in Kinolerporhon ZU.

Desgsety

\lille-feuille

Vanillemousse | Blétterteig | Brombeergel | Brombeersorbet Dreizehn Euro Neunzig
[welgchkenknodel

Hollerrgster | Butterbrsel | Tonkabohneneis Neun Euro Neunzig

\ffosplo al calfe

Vanilleeis | Espresso Fiinf Euro Siebzig
Sorbelvarialion Sieben Euro Neunzig
Cale brilee

Espresso | kleine Créme brdlée Sieben Euro Neunzig

Werfen Sie auch einen Blick auf unseren

gut sortierten Dige shf—Wagen!



Wirshausmend

\eesic-Ven

seroslelesy Nissorol

Ziegenkése | Gewiirzkiirbis | Birmengel

Nioiscremesppe

Réucherforellenpofese | Kerndimayo

Waldpize-Raviol

Artischocken | Triiffelschaum

1050 #gbralenes Baroare-tnlenons)

Selleriecreme | Powidl-French Toast | Bime

lvelschkenknooel
Hollerréster | Tonkabohneneis

Menu 5 Gang 79,00
Menu 4 Gang ohne Suppe 73,00
Menl 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 65,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 50.50 /57,50

Weinbegleitung 3 /4 Glas 22,00/29,00

seroyleley Nigsorol

Ziegenkése | Gewiirzkiirbis | Birnengel

Nioiscremesppe

Steinpilzpofese | Kerndlmayo

Waoldpize-Raviol

Artischocken | Triiffelschaum

Rounortinkomisolio
Apfel-Sellerie Tatar | Ofenkiirbis

[welschkenknodel
Hollerrgster | Tonkabohneneis

Meni 5 Gang 67,00
Menu 4 Gang ohne Suppe 59,50
Menl 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 52,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 37,00 / 44,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 22,00/29,00

Weitere Desserts finden Sie selbstverstandlich in unserer Dessertkarte.



