Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Magdalena, Monika, Michaela, Astrid, Simone
David, Lucia, Laura, Cedrik

saisonal uind regonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




\oeritif

Crémant Cuvée Flamme Brut Rosé, GRATIEN & MEYER 0,1

Marillen Spritz

,Null Bock®, WG Schwarzbock 1/8 |

0,3 Trumer Pils

Sieben Euro Neunzig
Sieben Euro Neunzig
Funf Euro Neunzig

Vier Euro Funfzig

Jorypelsen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert

sgcllammie Vaggermelone
Biffelmozzarella | Basilikummousse

leichl pikanley Pilzeylageh

Krauterknddel | Wachtelei
als Hauptspeise

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip

als Hauptspeise

beilosengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika

Balsamicodressing

vom Sailer-backer
Salzstangerl
Zwei Euro Funfzig

Bierspitz
Zwei Euro Neunzig

Funf Euro Vierzig

Vierzehn Euro Neunzig

Funfzehn Euro Neunzig
Einundzwanzig Euro Neunzig

Dreizehn Euro Neunzig
Achtzehn Euro Neunzig

Funf Euro Neunzig

Knoblauchstangerl
Drei Euro Funfzig



Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch

Lierychwammerlcremesippe
Pilzbruschetta | gebeizter Dotter

Sechs Euro Neunzig

Sieben Euro Neunzig

lanplypeisen

Im Speckmantel sgbratene llihneroberkeule

Erdapfelcreme | Eierschwammerl | eingelegte Marillen

sgqchmorle. aygeelosie halbyslelze

Selleriecreme | knusprige Semmelrolle | Saubohnen

sglillle Arlischocke

CousCous | Ziegenkése | Minzjoghurt
als Vorspeise

scbralenes Wollsbarychfilel

Liebstockel-Perlgraupenrisotto | gebratenes Romanasalatherz

haug=cmachlie basilikum-frigchkaseravioli
tomatiges Zucchinigemuse | weiler Tomatenschaum
als Vorspeise

Spinal-hrauterknodel

Frischk&se-Cashewfiille | braune Butter | Parmesan
als Vorspeise

Viener Schnilzerl vom Schwein

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel
Salat | Preiselbeeren

Sechsundzwanzig Euro Neunzig

Achtundzwanzig Euro Neunzig

Zwanzig Euro Neunzig
Vierzehn Euro Neunzig

Achtundzwanzig Euro Neunzig

Zwanzig Euro Neunzig
Vierzehn Euro Neunzig

Siebzehn Euro Neunzig
Dreizehn Euro Neunzig

Neunzehn Euro Funfzig



[ir die Neinen

kleine Rindssuppe

Frittaten | wahlweise mit/ohne Suppengemuse und Schnittlauch Drei Euro Funfzig
hinderschnitzerl (Hihn) Pommes Acht Euro Neunzig
@riIIwU@IeI Pommes Sieben Euro Neunzig
Rawberleller zum Mitnaschen mit Mama und Papa Null Euro
hindereisbecher

Schokoladen- und Erdbeereis | Obers | Verzierung Vier Euro Dreiig

Kleine Gourmets sind fiir Kéche immer eine Freude -
daher bereiten wir alle Haupfspeisen auch in Kinolerporhon ZU.

Degsetly

hokag-Pama Colla

Limette | Brombeersorbet Dreizehn Euro Neunzig

I SIk. Marillenknodel

Zimtbrosel | Sauerrahmeis Neun Euro Neunzig

\ffosplo al calfe
Vanilleeis | Espresso Fiinf Euro Siebzig

Frozzen yo=furl

Joghurteis | Kirschsorbet | eingelegte Kirschen | Granola Acht Euro Fiinfzig
Sorbelvarialion Sieben Euro Neunzig
Cale brlee

Espresso | kleine Créme brdlée Sieben Euro Neunzig

Werfen Sie auch einen Blick auf unseren

gut sortierten Diges’tif—Wagen!



Wirshausmend

Veeyie-\len

seflommie Wagsemelone
Biiffelmozzarella | Basilikummousse

lierschwommercremeyppe
Pilzbruschetta | gebeizter Dotter

Bagikum-tigchkageraviol

Zucchinigemiise | weilter Tomatenschaum

scbraleney Wollsbarychfilel
Liebstockel-Perlgraupenrisotto | gebratenes
Romanasalatherz

Vlarlenknodel
Zimtbrosel | Sauerrahmeis

Menl 5 Gang 76,00
MenU 4 Gang ohne Suppe 68,00
Menu 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 61,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 46,00 /53,00

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 18,00/24,00

/
[

sellommie Wagsemelone
Biiffelmozzarella | Basilikummousse

lierschwammercremesippe
Pilzbruschetta | gebeizter Dotter

Basikum-tischkageraviol

Zucchinigemiise | weiler Tomatenschaum

lcichl pkanies, Schwommersylasch

Kréauterknodel | Wachtelei

Vlarlenknodel
Zimtbrosel | Sauerrahmeis

Menl 5 Gang 69,00
Menu 4 Gang ohne Suppe 61,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 54,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 39,00 /46,00

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 18,00/24,00

Weitere Desserts finden Sie selbstverstandlich in unserer Dessertkarte.



