Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Laura, Monika, Magdalena, Michaela, Astrid, Simone
Lucia, Laura, Cedrik, Florian

saisonal uind regonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




\oeritif

Himbeer-Rhabarber Martini 0,1
Himbeer-Rhabarber Limonade 0,25

Verjus ,lovely to drink®, WG Steininger 0,1l
0,3 Trumer Pils

Sieben Euro Neunzig
Funf Euro Neunzig
Funf Euro Neunzig

Vier Euro Funfzig

Vorgpeigen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert

Carpaccio vom heimischen Bio-Rind
gebeizter Eidotter | Sauerteig | eingelegte Pilze

hayssemachie Steinpilzravioli
Portobello | Triiffelschaum
als Hauptspeise

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip
als Hauptspeise

beilosengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing

vom Oailer-Backer

Salzstangerl Bierspitz
Zwei Euro Zwangzig Zwei Euro Achtzig

Vier Euro Neunzig

Funfzehn Euro Finfzig

Dreizehn Euro Neunzig
Achtzehn Euro Neunzig

Dreizehn Euro Neunzig
Siebzehn Euro Neunzig

Funf Euro Neunzig

Knoblauchstangerl
Drei Euro Zwanzig



Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch Sechs Euro Neunzig

role Paprikacremesippe Sieben Euro Neunzig
Paprika-Specktramezzini | Rostzwiebelmayo

lanplypeisen
am knochen scbralene Bavemhendlorns|
Polenta | geflammter Jungzwiebel | eingelegtes Gartengemuse Funfundzwanzig Euro Neunzig
sgqchmorle. aigselosle Llammslelze
gebackener Serviettenknddel | glacierte Rubenvielfalt Achtundzwanzig Euro Neunzig
roga @ebraleney halosfilel im Weibbrolmantel
Karfiol- cremig | gebacken | eingelegt VlerunddreiRig Euro Neunzig

«cbraleney lachsforellenfilel

junger Spinat | cremiger Kohlrabi | Erdapfelgnocchi | Barlauchpesto
Achtundzwanzig Euro Neunzig

Barlaschknodel

Zitronen-Cashewfiille | braune Butter | Parmesan Siebzehn Euro Neunzig
als Vorspeise Dreizehn Euro Neunzig

Wiener Schnilzerl vom Schwein

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel
Salat | Preiselbeeren Neunzehn Euro Fiinfzig



[ir die Neinen

kleine Rindssuppe

Frittaten | wahlweise mit/ohne Suppengemuse und Schnittlauch Drei Euro
hinderschnitzerl (Hihn) Pommes Acht Euro Fiinfzig
@riIIwU@IeI Pommes Sieben Euro Neunzig
Rawberleller zum Mitnaschen mit Mama und Papa Null Euro
hindereisbecher

Schokoladen- und Erdbeereis | Obers | Verzierung Drei Euro Neunzig

Kleine Gourmets sind fiir Kéche immer eine Freude -
daher bereiten wir alle Haupfspeisen auch in Kinolerporhon ZU.

Desgsety

sibes Oslerel
weiRes Schokoladen-Kokosmousse | exotischer Kern | Ananasragout
sulles Minzpesto Dreizehn Euro Neunzig

Haumise Toplenknodel

Butterbrosel | Rhabarberragout | Erdbeersorbet Elf Euro Neunzig

\ffosplo al calfe

Vanilleeis | Espresso Fiinf Euro Fiinfzig
Sorbelvarialion Sieben Euro Fiinfzig
Cale brlee

Espresso | kleine Créme brdlée Sieben Euro Neunzig

Werfen Sie auch einen Blick auf unseren

gut sortierten Dige shf—Wagen!



Winshausmens

\esyie-Vlen

Carpaccio vom Bio-Rind

gebeizter Eidotter | Sauerteig | eingelegte Pilze

jole Paprkacremesippe
Speck-Paprikatramezzini

Sleinpilaaviol
Portobello | Triiffelschaum

sebroleney lachsforelenfilel

junger Spinat | Kohlrabi
Barlauch-Erdapfelgnocchi

5ibey Qslerei
weiles Schokoladen-Kokosmousse
Ananasragout | Minzpesto

Menu 5 Gang 79,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 71,50
Menl 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 65,50
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 50,00 /57,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 22,00 /27,00

Carpaccio vom kohrobi

gebeizter Eidotter | Sauerteig |
Sauerrahmmousse

iole Paprkacremesippe
Kasekrokette

Slenpilaaviol
Portobello | Triiffelschaum

hassemachie idoplelyoccl

junger Spinat | rahmiger Kohlrabi
Barlauchpesto

sibey Oylerei
weilRes Schokoladen-Kokosmousse
Ananasragout | Minzpesto

Meni 5 Gang 66,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 58,00
Menl 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 52,50
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 39,00 / 44,50

Weinbegleitung 3 /4 Glas 20,00 /26,00

Weitere Desserts finden Sie selbstverstandlich in unserer Dessertkarte.



