Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Laura, Monika, Magdalena, Michaela, Astrid, Simone
Lucia, Laura, Cedrik, Vicki, Florian

saisonal uind regonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




\oeritif

Crémant d’Alsace Rosé, Henri Kieffer & Fils 0,1
Cranberry Rosmarin Gin Tonic (auch alkoholfrei mdglich)
Timonade (alkoholfrei), Timo & Co, 0,25l

0,3 Kult24, das Bier der Kultiwirte

Sechs Euro Flnfzig
Sieben Euro Neunzig
Funf Euro Finfzig
Vier Euro dreiig

Jorypelsen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert

liesenkage

Nussbrot | Krenmousse | eingelegte Karotten | Karottencreme

=eoillle Topinambur

Topinamburcreme | Kirbischutney | Chillinisse | junger Spinat

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip
als Hauptspeise

beilasengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing

vom Sailer-backer
Salzstangerl Bierspitz
Zwei Euro Zwei Euro Funfzig

Vier Euro Neunzig

Dreizehn Euro Neunzig

Zwolf Euro Neunzig

Zwolf Euro Neunzig
Funfzehn Euro Neunzig

Funf Euro Flnfzig

Knoblauchstangerl
Zwei Euro Neunzig



Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch Fiinf Euro Neunzig

hirbis-\pfelcremesippe Sieben Euro Neunzig
knuspriges Specksandwich

llasplypeisen

oo #gbralener Rehricken

Sellerie-Kaffee-Creme | Powidl-French Toast | Bime
Neunundzwanzig Euro Neunzig

sgqchmorley llirgchkalo

Maroni-Topfenknodel | glacierte Petersilienwurzel | Wacholdersauce Funfundzwanzig Euro Neunzig

n llaselsy sebackenes Wildschweingchnilzer
Blaukrautrisotto | eingelegte Quitten | Speckzwetschken
Vierundzwanzig Euro Flnfzig

sgbraleney Seesqaiblinggfilel
Erdapfelcreme | Ofenfenchel | knusprige Blunze | Apfel
Siebenundzwanzig Euro Flnfzig

Pilzknodel
Frischkasefillle | braune Butter | Kémdl Sechzehn Euro Fiinfzig
als Vorspeise Zwolf Euro Neunzig

Viener Schnilzerl vom Schwein

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel
Salat | Preiselbeeren Achtzehn Euro Fiinfzig

Porlion Blaskraul zur Hauptspeise 4 Euro Fiinfzig



[ir die Neinen

kleine Rindssuppe

Frittaten | wahlweise mit/ohne Suppengemise und Schnittlauch Drei Euro
hinderschnilzerl (Huhn) Pommes Acht Euro Fiinfzig
@riIIwU@IeI Pommes Sieben Euro Neunzig

Rawberleller zum Mitnaschen mit Mama und Papa Null Euro

hindereisbecher
Schokoladen- und Erdbeereis | Obers | Verzierung Drei Euro Neunzig

Kleine Gourmets sind fiur Kéche immer eine Freude -
daher bereiten wir alle Haupfspeisen auch in Kinolerporhon ZU.

Desgserty

\ouspimoryye

Quitte? | Schokoladensorbet | Kiirbiskernkrokant Dreizehn Euro Fiinfzig

scbackene \plel-Briocheknodel

Zimtespuma | Nusseis Zwolf Euro Neunzig

Sorbelyarialion
Kirsche | Marille-Kirbis | Heidelbeer Sieben Euro Finfzig

\ffosplo al calfe

Vanilleeis | Espresso Fiinf Euro Fiinfzig
Cale brilee
Espresso | kleine Créme brdlée Sieben Euro Funfzig

Werfen Sie auch einen Blick auf unseren

gut sortierten Dige shf—Wagen!



Winshausmens

\eeyic-Men

licegnkase
Nussbrot | Krenmousse | eingelegte Karotten
Karottencreme

hibis-\plelcremesppe

Specksandwich | Kemdl

seeglle Topnomoor

Topinamburcreme | Kirbischutney | Chillinisse

losa #gbralener Rehricken

Sellerie-Kaffee-Creme | Birne
Powid|-French Toast

\pfekBriocheknodel

Zimtespuma | Nusseis

Menl 5 Gang 75,00
MenU 4 Gang ohne Suppe 67,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 62,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 49,00 /55,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 19,50 /25,00

lieegkase
Nussbrot | Krenmousse | eingelegte Karotten
Karottencreme

hibis-\plelcremesppe

knuspriges Kiirbistascherl | Kemdl

seeglie lopinamon

Topinamburcreme | Kirbischutney | Chilliniisse

PilAnodel

Frischkasefiille | braune Butter | Kérnd

\pfekBriocheknodel

Zimtespuma | Nusseis

Menl 5 Gang 59,00
Menu 4 Gang ohne Suppe 51,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 46,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 36,00 /42,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 19,50 /25,00

Weitere Desserts finden Sie selbstverstandlich in unserer Dessertkarte.



