Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Laura, Monika, Magdalena, Michaela, Astrid, Simone
Lucia, Jonathan, Cedrik, Laura

saisonal uind regonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein, Lamm
Geflugel

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




\oeritif

2022 Gelber Muskateller Frizzante, WG Klein
Marillen Spritz

Basilikum Ingwer Gin Tonic (auch alkoholfrei moglich)
hausgemachter Eistee

0,3 Rieder Naturtrub vom Fass

Funf Euro Finfzig
Sieben Euro Neunzig
Sieben Euro Neunzig

Vier Euro Neunzig

Vier Euro Vierzig

Yorypelsen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert

scllammie Wagsemelone
Biffelmozzarella | Basilikummousse | Paradeiser-Limettend

\ibersgnen-trischkageravioll
Kirbis-Limettencreme | getrocknete Paradeiser | karamellisierter Feta
als Hauptspeise

Bunle Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip
als Hauptspeise

beilaengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing

vom Sailer-Backer

Salzstangerl
Zwei Euro

Bierspitz
Zwei Euro Funfzig

Vier Euro Neunzig

Funfzehn Euro Neunzig

Dreizehn Euro Neunzig
Siebzehn Euro Neunzig

Zwolf Euro Neunzig
Funfzehn Euro Neunzig

Funf Euro Flnfzig

Knoblauchstangerl
Zwei Euro Neunzig



Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch Fiinf Euro Neunzig

role Paprikacremesippe
knuspriges Prosciuttosandwich | schwarze Knoblauchmayo Sieben Euro Neunzig

lanplypeisen

Sallimbocca vom Sulmlaler Maishuhn

Eierschwammerlrisotto | wilder Brokkoli
Funfundzwanzig Euro Neunzig

alseelosie kalbsvoserl

gebackene Kapern | gebackene Rosmarinpolenta | Honigkarotte ~ Sechsundzwanzig Euro Neunzig

scbralenes Wollsbarychfilel
Paradeiser-Basilikumsud | Erdépfel-Olivencreme | Romanasalat | Haselnussmiso
Achtundzwanzig Euro Finfzig

roga @ebraleney Rindetfilel
Erdapfel-Chorizzokrokette | Sauce Aioli | geraucherte Paprikacreme
Siebenunddreilig Euro Finfzig

Spinal-hrauterknodel

Schafskasefillle | Salbeibutter | Korndl Sechzehn Euro Fiinfzig
als Vorspeise Zwolf Euro Neunzig

Wiener Schnilzerl vom Schwein

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel
Salat | Preiselbeeren Achtzehn Euro Fiinfzig



[ir die Neinen

kleine Rindgsuppe

Frittaten | wahlweise mit/ohne Suppengemise und Schnittlauch

hinderschnilzerl (Hihn) Pommes

Pasla mil lomalensance
Parmesan

Rawberleller zum Mitnaschen mit Mama und Papa

hindereisbecher
Schokoladen- und Erdbeereis | Obers | Verzierung

Drei Euro

Acht Euro Funfzig

Sechs Euro Neunzig

Null Euro

Drei Euro Neunzig

Kleine Gourmets sind fiir Kéche immer eine Freude -
daher bereiten wir alle Haupfspeisen auch in Kinolerporhon ZU.

Desgserty

leidelbeer-Mascarpone larle
Heidelbeersorbet | Lemoncurd | Mandel

seflammlie Schoko-brombeere
Brombeer-Lavendelsorbet | Schokoladenbrownie | Baiser

Sorbelvarialion
Pfirsich-Limette | Erdbeer-Rhabarber | Wassermelone-Himbeer

\ffosplo al calfe
Vanilleeis | Espresso

Cale brlee
Espresso | kleine Créme brdlée

Werfen Sie auch einen Blick auf unseren

gut sortierten Dige shf—Wagen!

Dreizehn Euro Funfzig

Dreizehn Euro Funfzig

Sieben Euro Funfzig

Funf Euro Flnfzig

Sieben Euro Funfzig



Winshausmens

\eesie-en

seflommie Wagsemelone

Biiffelmozzarella | Basilikummousse
Paradeiser-Limettendl

jole Poprikacremesippe

Prosciuttosandwich | schwarze Knoblauchmayo

Woerspenischkageraviol
Kirbis-Limettencreme | getrocknete Paradeiser |
karamellisierter Feta

scbraleney Wollsbarschfilel

Paradeiser-Basilikumsud | Erdapfel-Olivencreme
Romanasalat | Haselnussmiso

leideloeerMascarpone lare
Heidelbeersorbet | Lemoncurd | Mandel

Menl 5 Gang 73,00
MenU 4 Gang ohne Suppe 65,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 61,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 48,00 /53,50

Weinbegleitung 3 /4 Glas 20,00 /26,00

seflammie Wagsemelone

Biiffelmozzarella | Basilikummousse
Paradeiser-Limettendl

iole Poprkocremesippe

Parmesankrokette | schwarze Knoblauchmayo

Voerspenrischkaseraviol
Kirbis-Limettencreme | getrocknete Paradeiser
karamellisierter Feta

cremiees lierschwommerlisollo
wilder Brokkoli | Romanasalat
Haselnussmiso

leidebecr\lascarpone lare
Heidelbeersorbet | Lemoncurd | Mandel

Menl 5 Gang 64,00
Menu 4 Gang ohne Suppe 56,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 52,00
Menl 3 Gang mit Suppe / VSP 39,00 / 44,50

Weinbegleitung 3 /4 Glas 20,00 /26,00

Weitere Desserts finden Sie selbstverstandlich in unserer Dessertkarte.



