Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Laura, Monika, Magdalena, Michaela, Astrid, Paula, Simone
Melanie, Lucia, Jonas, Lisa, Cedrik

saisonal uind regonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein
Geflugel

Lamm

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




\oeritif

Muskateller Frizzante, WG Julius Klein 0,1 Funf Euro Vierzig
Cranberry Rosmarin Gin Tonic Sieben Euro Neunzig
Cranberry Rosmarin Gin Tonic alkoholfrei Sieben Euro Neunzig
Sparkle (alkoholfrei), Weingut Christian 0,1 Vier Euro Neunzig
Edelstoff — Augustiner 0,3 Vier Euro Dreildig

Yorypelsen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert Vier Euro Neunzig

Beel larlar vom Innvierller Bio-Rind Fiinfzehn Euro Neunzig
gepikelter Kirbis | gebeizter Dotter | Gewiirzgel

Slindenei
Karfiolcreme | konfierter Karfiol | Brésel Zwofl Euro Neunzig

Bunte Blallsalate

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip Zwolf Euro Neunzig
als Hauptspeise Funfzehn Euro Neunzig

beilosengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing Funf Euro Flnfzig

vom Sailer-Backer

Salzstangerl Bierspitz Knoblauchstangerl
Zwei Euro Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig



Suppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemiise | Schnittlauch

selrffelle Topinamburcremesuppe

Maroni | Steinpilzpofese

Funf Euro Flnfzig

Sieben Euro Neunzig

lanplypeisen

seqchmorle. aygselosie halogslelze

Sellerie? | Erdépfel-Rostzwiebelstrudel

selillles Bavernhshn
Weilbrot | Ofenzwiebel | getriiffeltes Erdapfelpiree | Jus

rosa sgbraleney Rindetlilel

Schupfnudeln | wilder Brokkoli | Portweinjus

scbraleney Seesaiblinagfilel

Fenchel-Einkornrisotto | Walnusscracker | Verjus | Birne

Slepilzknodel mil frischkasgelille

Parmesan | braune Butter | Kérndl
als Vorspeise

Viener Schnilzerl vom Schwein

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel
Salat | Preiselbeeren

Sechsundzwanzig Euro Finfzig

Dreiundzwanzig Euro Neunzig

Sechsunddreilig Euro

Siebenundzwanzig Euro Flnfzig

Sechzehn Euro Flnfzig
Zwolf Euro Neunzig

Sechzehn Euro Neunzig



[ir die Neinen

kleine Rindssuppe

Frittaten | wahlweise mit/ohne Suppengemuse und Schnittlauch Drei Euro

hinderschnitzerl (Hhn)

Pommes Sieben Euro Funfzig

2 Olk. Orillwirglel

Pommes Sechs Euro Funfzig

Rawberleller zum Mitnaschen mit Mama und Papa Null Euro

hindereisbecher
Schokoladen- und Erdbeereis | Obers | Verzierung Drei Euro Fiinfzig

Kleine Gourmets sind fiir Kéche immer eine Freude -
daher bereiten wir alle Hauptspeisen auch in Kinderportion zu.

Desgserty

Schokoladenmoyyseriec ¢l

gesalzenes Erdnusskaramell | Himbeergel | Himbeersorbet
Dreizehn Euro Neunzig

Houmise loplenknodel

Zimt-Butterbrésel | Beerenrster | Tonkabohneneis Elf Euro Flnfzig

Sorbelvarialion

Himbeere | Heidelbeere | Bime Sieben Euro Funfzig
haseleller
Feigensenf | Brot Zwolf Euro Neunzig

Werfen Sie auch einen Blick auf unseren

gut sortierten Diges’tif—Wagen!



Winshausmens

\esyie-Vlen

Beel laror
gepikelter Kiirbis | gebeizter Dotter | Gewiirzgel

seliffelle lopnamorcremeyppe

Maroni | Steinpilzpofese

Sindenei
Karfiolcreme | konfierter Karfiol | Brésel

sebralency Seesablinesficl
Fenchel-Einkornrisotto | Walnusscracker
Verjus | Bime

loplenknodel

Zimt-Butterbrosel | Beerenroster
Tonkabohneneis

Menl 5 Gang 74,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 67,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 62,00
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 46,50/52,50

Weinbegleitung 3 / 4 Glas 20,00 / 26,50

scokeler Nl

Krenmousse | knuspriges Getreide | Gewiirzgel

seliffelle lopnomburcremesppe

Maroni | Steinpilzpofese

Sindenei
Karfiolcreme | konfierter Karfiol | Brosel

Sleinplanodel

Frischkasefiille | braune Butter | Kérnd

loplenknodel

Zimt-Butterbrosel | Beerenroster
Tonkabohneneis

Menl 5 Gang 57,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 49,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 44,50
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 35,00/40,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 20,00 / 26,50

Weitere Desserts finden Sie selbstverstandlich in unserer Dessertkarte.



