Herzlich Willkommen

FFQUdQ an herzlicher Gastfreundschaft ist das Fundament unseres Gasthauses!

Die Liebe zur Kulinarik der Eckpfeiler unseres Restaurants.
Beides vereint ergibt unseren Wirt z'Kraxenberg.

Professionell gefiihrt und dennoch familiar geblieben.
Neugierig fur das Moderne, ohne die landlichen Wurzeln zu vergessen.

All das sind wir mit unserem Team — jChOﬂ, dass Sie da sind.

Sibylle und Florian Schlégimann mit Emma und Greta
Laura, Monika, Magdalena, Michaela, Astrid, Paula
Melanie, Lucia, Lisa, Cedrik

saisonal uind regonal

Regionale Rohstoffe sind uns wichtig,
daher beziehen wir folgende Produkte von heimischen Lieferanten:

Rind, Kalb, Schwein
Geflugel

Lamm

Milch und Milchprodukte
Ziegenkase

Eier

Erdapfel

Obst und Gemuse der Saison
Wild

Fisch

Safte

Eis




\oeritif

Schilcher Frizzante, WG Reiterer 0,1 Vier Euro Neunzig
Enzian Gin Spritz Sieben Euro Neunzig
Enzian Gin Spritz alkoholfrei Sieben Euro Neunzig
Sparkle (alkoholfrei), Weingut Christian 0,1 Vier Euro Neunzig
Trumer Pils 0,3 Vier Euro Zehn

Vorgpeigen

Oedeck eingelegt | zum Streichen | gerauchert Vier Euro Neunzig

marinierter Bullernygskirois Zwdlf Euro Fiinfzig
Frischkasemousse | Bime | knuspriges Getreide

hayy=ecmachie Kirbig-Schluzkraplen

Roggen | sautierte Pilze | Bergkaseschaum Dreizehn Euro Neunzig
als Hauptspeise Achtzehn Euro Neunzig

Bunte Blallsalale

2erlei Backhenderlstreifen | Balsamicodressing | chilli dip Zwolf Euro Neunzig
als Hauptspeise Funfzehn Euro Neunzig

beilosengalal Blattsalate | Paradeiser | Gurke | Paprika
Balsamicodressing Funf Euro Funfzig

vom Sailer-Backer

Salzstangerl Bierspitz Knoblauchstangerl
Zwei Euro Zwei Euro Funfzig Zwei Euro Neunzig



duppen

Rindg9up0¢€  3erlei Einlage | Suppengemise | Schnittlauch Fiinf Euro Fiinfzig

hirbis-\pfelcremesippe

knusprige Blunzn | Kerndl Sieben Euro Neunzig

lanplspelgen

sgqchmorle Schweinsbackerl

Sellerie? | rosa Radieschen | karamellisierter Kimmel
Vierundzwanzig Euro Finfzig

*cbackeney Nirbig-hrasierbackhenderl

Krbis-Perlgraupenrisotto | OfenkUrbis | eingelegte Gewulrzapfel
Dreiundzwanzig Euro Neunzig

mil loniey #Hacierte. roga sgbralene lenbrys|
Selleriecreme | Erdapfel-Cranberry-Strudel | Speckzwetschken | Jus
Neunundzwanzig Euro Flnfzig

sgbraleney Wallerfilel

Erdépfel | Paprika-Spitzkraut | Speckschaum Siebenundzwanzig Euro Fiinfzig

Pilzknodel mil hrauler-frigchkaselille

Parmesan | braune Butter | Kérndl Sechzehn Euro Funfzig
als Vorspeise Zwolf Euro Neunzig

Viener Schnilzerl vom Schwein

aus der Butterschmalzpfanne | Petersilienerdapfel
Salat | Preiselbeeren Sechzehn Euro Neunzig



[ir die Neinen

kleine Rindssuppe

Frittaten | wahlweise mit/ohne Suppengemuse und Schnittlauch Drei Euro

hinderschnitzerl (Hhn)

Pommes Sieben Euro Funfzig

2 Olk. Orillwirglel

Pommes Sechs Euro Funfzig

Rawberleller zum Mitnaschen mit Mama und Papa Null Euro

hindereisbecher
Schokoladen- und Erdbeereis | Obers | Verzierung Drei Euro Fiinfzig

Kleine Gourmets sind fiir Kéche immer eine Freude -
daher bereiten wir alle Haupfspeisen auch in Kinderporﬁon ZU.

Desgserty

linzer lorle 2.0

Nougat- und Ribiselmousse | Nougatganache | Ribiselgel | Nussbiskuit | Haselnusseis
Dreizehn Euro Neunzig

Wachaver Marillenknodel Butterbrosel | Marillenrdster | Vanilleeis

1 Stlck Neun Euro Flnfzig
2 Stuck Dreizehn Euro Funfzig

Sorbelvarialion

Himbeere | Heidelbeere | Wassermelone Sieben Euro Finfzig

Smashingy Pomkin

Nusseis | Zwetschkeneis | siif eingelegter Kiirbis | Obers | karamellisierte Kiirbiskerne
Acht Euro Neunzig

Werfen Sie auch einen Blick auf unseren

gut sortierten Digesh’f— Wagen/



Winshausmens

\eesie-en

marnierer Bullemygshitoiy

Frischkésemousse | Bime | knuspriges Getreide

Nibis-\plelcremesyppe

knusprige Blunzn | Kerndl

PilZknodel

Parmesan | braune Butter | Kérnd

1050 #gbralene lenonsy

Selleriecreme | Erdapfel-Cranberry-Strudel |
Speckzwetschken | Jus

Wochaver Marllenkodel
Butterbrosel | Marillenroster | Vanilleeis

Menl 5 Gang 69,00
Menl 4 Gang ohne Suppe 61,00
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 57,00
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 45,00/51,00

Weinbegleitung 3 /4 Glas 21,00 / 26,50

marnierer Bullemigskinory

Frischkésemousse | Birne | knuspriges Getreide

Nibis-\plelcremespppe

Arancini | Kemodl

PilZknodel

Parmesan | braune Butter | Kérndl

Niroig-Schblropfen

Roggen | sautierte Pilze | Bergkaseschaum

Wochaver Marlenknodel
Butterbrésel | Marillenroster | Vanilleeis

Menl 5 Gang 58,50
Menl 4 Gang ohne Suppe 50,50
Meni 4 Gang mit Suppe und 1 VSP 46,50
Menu 3 Gang mit Suppe / VSP 34,50/40,50

Weinbegleitung 3 /4 Glas 16,50 /21,50



